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Presentacion

La globalizacion ha aumentado exponencialmente el comercio internacional. Esto ha
contribuido a la aparicion de diversos fendomenos sanitarios de afectacion mundial
que representan riesgos para la salud animal y humana. En ese sentido, la produccion
porcina es una de las actividades agropecuarias mas importantes en muchos paises,
contribuyendo de manera activa a la economia. Debido a la creciente demanda de
consumo de cerdo y al aumento de la produccion porcina, cada vez se requieren mas
profesionales expertos en este campo. Por todo lo anteriormente expuesto, TECH ha
disefiado una titulacion especifica en la que profundizaras en las medidas higiénicas'y
en los tratamientos con antibacterianos en Produccion y Sanidad de Porcinos. Todo ello
presentado en una titulacion totalmente online con los contenidos mas vanguardistas
disefiados por un equipo docente de reconocidos profesionales.

ot

Identifica oportunidades de
mejora en las granjas y accede a
un sector laboral en auge gracias
a este Curso Profesional”
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Muchas enfermedades animales pueden transmitirse a los seres humanos,
lo que puede tener graves consecuencias para la salud publica. Ademas,

es imprescindible garantizar el bienestar de los animales con una correcta
prevencion y tratamiento de enfermedades, pues estas patologias animales
pueden generar un impacto negativo enorme en la produccion animal y, por
ende, en la economia global.

Esta titulacion se centra precisamente, en proporcionar una amplia vision sobre
el sector del cerdo ibérico, cuya produccion esta ligada al aprovechamiento
sostenible de los recursos naturales. Para ello, los modulos del programa
abarcan una gama de aspectos relacionados con la produccion porcina y

la sanidad en el sector pecuario. Se discuten los sistemas de produccion,
incluyendo la produccion intensiva y sistemas alternativos como la produccion
ecologica y extensiva, junto con medidas de bioseguridad, planes de
vacunacion y tratamientos para la produccion ganadera.

Se trata asi de un programa 100% online, con amplias oportunidades de
aprendizaje gracias a su formato Relearning, creado por grandes expertos a
través de materiales audiovisuales y ejercicios de autoconocimiento para una
experiencia mas inmersiva. Asi, te convertiras en un experto en Produccion y
Sanidad de Porcinos y podras ofrecer servicios que promuevan la sostenibilidad
y calidad en la explotacion animal.

Capacitate y minimiza el impacto
negativo sobre el medio ambiente con
la educacion propuesta por TECH en
este Curso Profesional”
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Requisitos de acceso

Esta titulacion no exige ningun requisito de acceso previo al alumno. Esto quiere decir
que, para inscribirse y completar el programa, no es necesario haber realizado ningun
estudio de forma previa, ni resulta obligatorio cumplir ninguna otra clase de criterio
preliminar. Esto te permitira matricularte y comenzar a aprender de forma inmediata, y sin
los complejos tramites exigidos por otras instituciones académicas.

Gracias a este acceso inmediato conseguiras potenciar y poner al dia tus conocimientos
de un modo comodo y practico. Lo que te posicionara facilmente en un mercado laboral
altamente demandado y sin tener que dedicar cientos de horas a estudiar formacion
reglada previa.

Por todo ello, este programa se presenta como una gran oportunidad para mejorar
tus perspectivas de crecimiento profesional de forma rapida y eficiente. Todo esto, a
través de un itinerario académico 100% online y con la garantia de calidad, prestigio y
empleabilidad de TECH Formacion Profesional.

TECH te permite acceso inmediato a esta
titulacion, sin requerimientos previos

de ingreso ni complejos tramites para
matricularte y completar el programa”
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Las ventajas de cursar este programa sin necesidad de cumplir requisitos de acceso
previo son:

Podras matricularte inmediatamente y comenzar a estudiar
cuando quieras. A tu ritmo y sin esperas

Tendras acceso a un programa de alto valor curricular, donde
podras adquirir las habilidades profesionales mas demandadas
en la actualidad de un modo préactico

Mejoraras tus perspectivas laborales en tan solo unas semanas

Tendras acceso a los recursos didacticos multimedia mas
avanzados del mercado educativo

Te prepararas para responder a las necesidades actuales del
mercado profesional aprendiendo mediante un formato 100% online

Obtendras una titulacion de TECH, una institucion académica de
referencia a nivel internacional

00060606
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Salidas profesionales

La Produccion y Sanidad de Porcinos destaca por ser una de las labores con mayor
seguimiento debido al impacto y relacion entre la sanidad animal y humana. Por ese
motivo, las explotaciones ganaderas y porcinas buscan especialistas que controlen

la calidad en los procesos y dominen las técnicas relacionadas con la seguridad y las
enfermedades de los animales. Asi, con este programa obtendras las herramientas
necesarias para especializarte y podras acceder a numerosas oportunidades laborales.

Profundiza en los aspectos
mas importantes en materia
de Produccion y Sanidad

de Porcinos gracias a esta
exclusiva titulacion”
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¢ Qué seré capaz de hacer al
finalizar el Curso Profesional?

Después de completar esta capacitacion, adquiriras las habilidades necesarias para
identificar y prevenir enfermedades en el sector de produccién porcina, y sabras
como tomar medidas sanitarias apropiadas. Asimismo, podras implementar planes
de alimentacion animal que aseguren el bienestar de los animales.

Identificar las enfermedades zoondticas y su comunicacion
a las autoridades

Clasificar los antibioticos en funcion de su grupo de uso en animales
dentro del marco de la resistencia a los antibiéticos

Determinar los organismos competentes en materia
de Sanidad animal

Especificar cudles son las notificaciones que deben de realizarse
a la autoridad competente y de qué forma




¢ Qué seré capaz de hacer al finalizar | 11 tecn
el Curso Profesional?

Analizar los diferentes sistemas de identificacion de los animales en
funcioén de la especie de la que se trate

Desarrollar conocimiento especializado sobre las enfermedades
propias del ganado y cuya declaracion es obligatoria

Examinar las novedades existentes en materia de sanidad animal
y las perspectivas del sector

Diagnosticar y definir con seguridad la etiologia de la patologia,
mecanismos fisiopatoldgicos de las principales enfermedades que
afectan al ganado porcino
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Direccion del curso

TECH se asegura de ofrecerte una actualizacion académica con un cuadro
multidisciplinar de profesionales formados y experimentados en diferentes entornos,
que desarrollaran los conocimientos tedricos, de manera eficiente, pero, sobre todo,
pondran a tu servicio su propia experiencia. Adicional, gracias al temario creado por
estos profesionales, podras ampliar tus conocimientos en actuaciones sanitarias,
enfermedades parasitarias, fallo reproductivo en cerdas y diversas investigaciones que
te acercaran a una vision empresarial de como funciona la industria y cuéles son las
previsiones de futuro.

¢Quieres convertirte en un experto
en sequridad alimentaria y gestion
medioambiental? Inscribete ahora
y adéntrate en la Produccion y
Sanidad de Porcinos de la mano
de los mejores profesionales”
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Direccion del curso Cuadro docente

Dr. Ruiz Fons, José Francisco Dr. Garcia Sanchez, Alfredo

+ Cientifico titular del CSIC en el Instituto de Investigacion en Recursos Cinegéticos + Doctor en Veterinaria y Bioguimico en el Centro de Investigaciones Cientificas y
+ Investigador en el Fondo de Investigacion Sanitaria en The Macaulay Land Use Tecnoldgicas de Extremadura (CICYTEX)

Research Institute (Escocia) + Licenciado en Veterinaria (especialidad en Medicina y Sanidad Animal). Facultad de
+ Investigador en James Hutton Research Institute (Escocia) Veterinaria de Caceres, Universidad de Extremadura

+ Investigador en el Instituto de Salud Carlos Il Licenciado en Bioguimica por la Universidad de Extremadura

+ Investigador en NEIKER Curso de Experto Universitario “Estadistica aplicada a las Ciencias de la Salud” (UNED)

+ Doctor en Biologia y Tecnologia de los Recursos Cinegéticos por la Universidad de Master en Gestion Medio Ambiental

Castilla-La Mancha

. . e o , . Risco Pérez, David
+ Licenciado en Veterinaria por la Universidad de Murcia

Administrador de Neobeitar S.L.

+ Miembro de:
+ SECEM Investigador en Sanidad Animal
+ WDA Autor de decenas de publicaciones cientificas

Doctor en Veterinaria por la Universidad de Extremadura
Licenciado en Veterinaria por la Universidad de Extremadura

Master en Gestion Cinética por la Universidad de Huelva

Diia. Gomez Garcia, Andrea
+ Veterinaria Técnico - Comercial en Alternative Swine Nutrition (ASN) en Huesca
+ Mentora en el Grado en Veterinaria de la Universidad de Zaragoza
+ Graduada en Veterinaria por la Universidad de Zaragoza

+ Master en Sanidad y Produccion Porcina por la Universidad de Lérida
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Dr.

*

*

Sanchez Tarifa, Eugenio

Veterinario y Zootecnista

Maestria en Ciencias en Recursos Naturales y Desarrollo Rural por el Colegio
de la Frontera Sur en México

Capacitaciones en la Universidad de Nebraska en Estados Unidos y en la Universidad
Cayetano Heredia en Pert

Profesor e investigador de la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia
de la Benemérita Universidad Autonoma de Puebla

Miembro de:

Deer Specialist Group de la IUCN

. GOmez Gomez, Francisco Javier

Solutions Manager FPA en Vetoquinol Iberia
Responsable técnico porcino en Laboratorios Maymo
Técnico en Microcirugia para el Proyecto TREMIRS
Especialista técnico porcino en Ecuphar Veterinaria

Gestor técnico-econdmico de explotaciones en todas las fases productivas
del sector en Inga Food

Veterinario de campo en Avescal

Técnico veterinario en Clinica Veterinaria Inmaculada Acevedo
Licenciado en Veterinaria por la Universidad de Extremadura

Master en Direccion de Ventas y Marketing por EAE Business School

Miembro de la Agrupacion de Defensa Sanitaria Porcina en la provincia de Salamanca
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Dr. Diez Valle, Carlos

*

Jefe de Cuentas Clave Porcina en Boehringer Ingelheim

+ Asesor técnico veterinario, Boehringer-Ingelheim Animal Health Espafia
+ Servicio técnico veterinario, Ingafood, S.A

+ Veterinario. Clinica Veterinaria La Paz

+ Veterinario en clinica de pequefos animales

+ Licenciatura en Veterinaria. Universidad de Extremadura

*

Master en Investigacion Veterinaria. Universidad de Extremadura

Dra. Sarmiento Garcia, Ainhoa

+ Investigadora en colaboracion en la Facultad de Ciencias Agricolas y Ambientales y
Escuela Politécnica Superior de Zamora

+ Investigadora en colaboracion en la Facultad de Ciencias Agricolas y Ambientales y
Escuela Politécnica Superior de Zamora en la Universidad de Salamanca

+ Directora de Investigacion en Entogreen

+ Revisora de articulos cientificos en Iranian Journal of Applied Science

+ Veterinaria responsable del departamento de nutricion en Ganaderia Casaseca

+ Veterinaria Clinica El Parque en Zamora

+ Profesora Asociada en la Facultad deCiencias Agricolas de la Universidad de Salamanca
+ Licenciada en Veterinaria en la Universidad de Ledn

+ Doctora en Ciencia y Tecnologias Quimicas en la Universidad de Salamanca

+ Master Universitario en Innovacion en Ciencias Biomédicas y de la Salud por la
Universidad de Ledn
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Dra. Limén Garduza, Rocio Ivonne

+ Inspectora de calidad y peritajes bromatoldgicos en Just Quality System S.L.

+ Docente en Seguridad e inocuidad alimentaria en Centro de Formacion Mercamadrid
(CFM)

+ Responsable de Gestion de Calidad y Desarrollo de proyectos en KMC

+ Responsable del departamento de Control de Calidad en Frutas Garralon Imp-Exp, S.A.
Mercamadrid

+ Doctorado en Quimica Agricola y Bromatologia por la Universidad Auténoma de Madrid

+ Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Benemérita Universidad
Auténoma de Puebla

+ Master en Biotecnologia Alimentaria (MBTA) por la Universidad de Oviedo
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TECH ha seleccionado cuidadosamente
al equipo docente de este programa
para que puedas aprender de los
mejores especialistas de la actualidad”
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Plan de formacion

El plan de estudios que compone esta titulacion ha sido elaborado por expertos en
Produccion y Sanidad de Porcinos. De este modo, accederas al mejor contenido tedrico,
practico y adicional presentado en distintos formatos audiovisuales. Ademas, con la
revolucionaria metodologia en la que TECH es pionera, el Relearning, profundizaras en

el bienestar animal y en el manejo de la produccion porcina. Todo ello presentado en

un formato completamente en linea que te permitira adquirir destrezas con base en los
conocimientos mas contemporaneos desde cualquier dispositivo con conexion a internet.

Inscribete ahora en este Curso
Profesional y adquiere la experiencia
de profesionales activos”
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Médulo 1. Aspectos importantes en Materia de Produccion

y Sanidad de Porcinos

1.1.  La Produccion Animal

1.2, Sistemas de produccion animal

1.3, Laproduccion ganadera

1.4, Sanidad en el sector pecuario

1.5, Bienestar animal

1.6.  Impactos de la produccion ganadera en la Salud publica

1.7.  Impactos de la Produccion animal en Seguridad Alimentaria

1.8.  Enfermedades propias del ganado de declaracién obligatoria

1.9. Autoridades competentes en medicina veterinaria y Sanidad Animal
1.10. Laboratorios de referencia

Médulo 2. Produccién y Sanidad Porcina

2.1.  Instalaciones en explotaciones porcinas

2.2.  Manejo en la produccion porcina
2.3.  Principales enfermedades infecciosas (1)
(

1)

2.5.  Principales enfermedades infecciosas (IIl). Patologias digestivas

2.4, Principales enfermedades infecciosas

2.6. Causas frecuentes de fallo reproductivo en cerdas
2.7.  Principales enfermedades parasitarias

2.8.  Actuaciones Sanitarias (1)

2.9.  Actuaciones Sanitarias (1)

2.10. Seguridad alimentaria y Gestion Medioambiental
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Metodologia

Nuestra institucion es la primera en el mundo que combina la
metodologia de los case studies con un sistema de aprendizaje 100%
online basado en la reiteracion, que combina elementos didacticos
diferentes en cada leccion.

Potenciamos los case studies con el mejor método de ensefianza
100% online: el Relearning.

TECH pone a tu disposicion un método
de aprendizaje que ha revolucionado

la Formacion Profesional y con el que
mejoraras tus perspectivas de futuro de
forma inmediata.

En TECH aprenderas con una metodologia vanguardista concebida learning
para capacitar a los profesionales del futuro. Este método, a la from atn
exper

vanguardia pedagogica mundial, se denomina Relearning.

Nuestra institucion es la Unica en habla hispana licenciada para
emplear este exitoso método. En 2019 conseguimos mejorar los
niveles de satisfaccion global de nuestros alumnos (calidad docente,
calidad de los materiales, estructura del curso, objetivos...) con respecto
a los indicadores del mejor centro educativo online en espafiol.
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Esta titulacion de TECH es un programa intensivo que te prepara para afrontar
todos los retos en esta area, tanto en el ambito nacional como internacional.
Tenemos el compromiso de favorecer tu crecimiento personal y profesional, la
mejor forma de caminar hacia el éxito, por eso en TECH utilizaras los case studies,
la metodologia de ensefianza mas avanzada y eficaz del mercado educativo.

El método del caso ha sido el sistema de aprendizaje mas utilizado por las mejores
escuelas de negocios del mundo desde que éstas existen. Desarrollado en 1912 para
que los estudiantes de Derecho no solo aprendiesen las leyes a base de contenidos
tedricos, el método del caso consistio en presentarles situaciones complejas reales

para que tomasen decisiones y emitiesen juicios de valor fundamentados sobre
como resolverlas.

Ante una determinada situacion, ;qué harias tU? Esta es la pregunta a la que te
enfrentamos en el método del caso, un método de aprendizaje orientado a la accion.
A lo largo del curso, te enfrentaras a multiples casos reales. Deberas integrar todos
tus conocimientos, investigar, argumentar y defender tus ideas y decisiones.
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En este programa tendras acceso a los mejores materiales educativos, preparados a conciencia para ti:

Material de estudio

Todos los contenidos didacticos son creados por los especialistas que van a impartir
el curso, especificamente para él, de manera que el desarrollo didactico sea realmente
especifico y concreto.

\V4

Estos contenidos son aplicados después al formato audiovisual que creara nuestra
manera de trabajo online, con las técnicas mas novedosas que nos permiten ofrecerte
una gran calidad, en cada una de las piezas que pondremos a tu servicio.

Clases magistrales

Existe evidencia cientifica sobre la utilidad de la observacién de terceros expertos.

El denominado Learning from an expert afianza el conocimiento y el recuerdo, y
genera seguridad en nuestras futuras decisiones dificiles.

Practicas de habilidades y competencias

Realizaras actividades de desarrollo de competencias y habilidades especificas en
cada drea tematica. Practicas y dinamicas para adquirir y desarrollar las destrezas
y habilidades que un especialista precisa desarrollar en el marco de la globalizacion
que vivimos.

Lecturas complementarias

Articulos recientes, documentos de consenso, guias internacionales... En nuestra
\l/ biblioteca virtual tendras acceso a todo lo que necesitas para completar tu capacitacion.
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Case Studies

Completaras una seleccion de los mejores case studies de la materia. Casos
presentados, analizados y tutorizados por los mejores especialistas del
panorama internacional.

Restmenes interactivos

Presentamos los contenidos de manera atractiva y dinamica en pildoras multimedia
que incluyen audio, videos, imagenes, esquemas y mapas conceptuales con el fin de
afianzar el conocimiento.

Este sistema exclusivo educativo para la presentacion de contenidos multimedia fue
premiado por Microsoft como “Caso de éxito en Europa”.

Testing & Retesting

Evaluamos y reevaluamos periédicamente tu conocimiento a lo largo del programa.
Lo hacemos sobre 3 de los 4 niveles de la Piramide de Miller.
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Titulacion

El Curso Profesional en Produccion y Sanidad de Porcinos garantiza, ademas de la
capacitacion mas rigurosa y actualizada, el acceso a un titulo de Curso Profesional
expedido por TECH.

Tras la superacion de las evaluaciones, el alumno recibira por correo postal con acuse
de recibo su correspondiente Titulo de Curso Profesional emitido por TECH.

El titulo expedido por TECH expresara la calificacion que haya obtenido en el Curso
Profesional, y reunira los requisitos comunmente exigidos por las bolsas de trabajo,
oposiciones y comités evaluadores carreras profesionales.

Titulo: Curso Profesional en Produccién y Sanidad de Porcinos
Modalidad: Online
Horas: 300

(]
t e C formacion
» profesional

Otorga el presente

DIPLOMA

D/Dfia ___ con documento de identificacién n°.

Por haber superado con éxito y acreditado el programa de

CURSO PROFESIONAL

en
Produccion y Sanidad de Porcinos

Se trata de un titulo propio de esta institucion equivalente a 300 horas,
con fecha de inicio dd/mm/aaaa y fecha de finalizacién dd/mm/aaaa.

TECH es una Institucién Particular de Educacion Superior reconocida
por la Secretaria de Educacion Publica a partir del 28 de junio de 2018.

il 7

Mariola Ibafiez Dominguez
Directora

A 17 de junio de 2020
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